MANIFESTO GROW MORE S.R.L.
SOCIETA’ BENEFIT
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Siomo un teom di esperti con unesperienza nel settore agricolo, specializzati nella produzione di microgreens. La continva ricerca e
innovozione ci permette di offrire prodotti di alta qualita, sempre orientoti alla sostenibilita. Ogni fase della nostra coltivazione ¢ guidata
dal rispetto per la natura e dal desiderio di preservare la biodiversita.

Limpegno verso pratiche agricole sostenibili e ladozione di soluzioni allavanguardia ci ha portato a diventare unoa Societd Benefit. Questo
combiomento riflette la nostra visione di un futuro in cvi il benessere della Comunita e dellambiente sono per noi prioritd assolute.
Crediomo fermomente che lo sviluppo del settore agricolo debba essere continuo e condiviso. Per questo, ¢i impegniamo a stimolare un
reciproco scombio di conoscenze, esperienze, buone prassi e buone pratiche con la Comunitd, contribvendo alla formazione di vna nvova
coscienza  agroolimentare. Ogni nostra ozione mira o ottimizzare lo filiera prodvttiva e o garantire protiche agricole sostenibili e
responsabili.
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COMUNICAZIONE d
La trasparenza e una comunicazione aperta sono alla base della nostra
filosofio. Riteniomo che ogni interazione, sia con i nostri clienti che con i G\(‘QQV\CJQ\(‘\O(@
nostri partners, debba essere basota sulla fiducia reciproca. Comunichiomo R | E e e

in modo chiaro, onesto e diretto, creando relozioni duroture e ovtentiche
con chiunclue entri in contotHto con la nostra aziendo.

o ———— AMBIENTE

m Per noi, il rispetto dellambiente ¢ al centro di ogni fase

oo / della produzione. Stiomo progettando lintegrazione di

COLTIVAZIONE I" soluzioni avonzate, come lvtilizzo di energie rinnovabili,

I nostri microgreens non solo nutrono il corpo in modo sono e salvtare, ‘ per ridvrre limpotto ombientale. Il nostro sistema di

ma contribviscono anche al benessere dellombiente e della Comunita. coltivazione verra alimentato da fonti energetiche pulite,

La nostra coltivozione oivta o disintossicare lorganismo e o ridurre le riducendo l'vso di risorse non rinnovobili e contribvendo
infiammaozioni ol fegato, migliorondo le difese immunitarie contro differenti "= olla lotta contro il combiomento climatico.

molattie. Contribvisce anche o ridurre il colesterolo nel sangue e fornisce == Ad 0qgj, vtilizziamo una scafalotura in accioio inox con

una ricca vorietd di vitamine, minerali, carotenoidi, antiossidanti, proteine ot lompode LED, che, grozie agli studi illuminotecnici, ci

vegetali e sostanze bioottive. Inolire, favorisce la digestione e s+lmola || permettono di otimizzare il nostro impionto in termini

metabolismo, garantendo un benessere completo. . di qualita e produttivito.

Ci impegniomo o offrire un ompio assortimento di orfoggi ed erbe #Htraverso un sistemo di ogricoltura verticole, i semi
aromatiche, che non solo arricchiscono la salute, ma aprono nuove biologici germogliono e crescono in  un ambiente
possibilitd per chi ama divertirsi e sperimentare in cucina. I nostri prodotti purissimo, costantemente monitorato, con parometri
sono ricchi di colori, avvalorando esteticamente ogni piatto, e vantano vna bilanciati di temperoturo, umiditd e strotificozione
consistenza unico, carnoso e piocevole al palato. dellariaXL'acqua vtilizzata ¢ filtrata e analizzota per

rassicurare  lassoluta  purezza rispetto a  qualsiosi

m tipologja di contominante.
+ Toti i nostri semi sono certificati biologjci, tracciabili e

FORMAZTONE il substrato che utilizziomo ¢ inerte, compostobile e
Crediomo fermomente che la formoazione continua sia fondomentale per anchresso certificoto biologjco, privo di metalli pesonti e
gorantire leccellenza in ogni foase del nostro lavoro. Per questo, futti i potogeni. I botonici selezionoti crescono forti e sani,
nostri dipendenti parteciperanno regolormente o corsi di formazione senzo lvtilizzo di pesticidi o sostanze chimiche dannose.
specifici e di aggiornamento riguardo alla coltivazione sostenibile e alle 0ggi ¢ in ofto una costante ricerca per la distillazione
temotiche ambientali. Ci impegneremo o sensibilizzare ottivamente i nostri e limbollaggio dei prodotti, che privilegi luso
dipendenti e clienti riguardo alla transizione ecologica e alla lotta contro responsobile delle risorse e la ridvzione dellimpotto
il cambiomento climatico, ottraverso iniziotive educative e coinvolgenti. ambientale.
In aqggiunta, stiamo sviluppando eventi di show cooking per far conoscere In ogni fase del nostro lavoro, promuoviomo la ricerco
doa vicino la qualitd dei nostri prodotti, mostrando come i microgreens e linnovozione rispetto o pratiche ecosostenibili, in
possano essere trasformoti in preparazioni gourmet, distillati, gin, liquori e stretta collaborozione con i nostri fornitori e clienti sui
molto altro. Vogliomo educare le persone non solo svi benefici dei nostri principi della Responsabilitd Sociole dImpresa (CSR) e
prodotti, ma anche sul processo che porta dalla terra alla tavola, offrendo lovorondo  costontemente per ridurre lo  spreco
esperienze che stimolono la consapevolezza e la creativitd culinario. oftraverso una gestione efficiente delle risorse.
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Ci impegneremo al benessere collettivo, contribvendo a iniziative locali e collaborando con Scuole, Universita, Enti e organizzozioni vorie,
con lobiettivo di creare un valore condiviso e supportare la Comunitd in cui operiomo.

Una parte deglli ufili consequiti verra annvalmente utilizzata con lo scopo di migliorare la qualita lavorotiva e il benessere dei dipendenti,
olire a sostenere progetti e realta locali

La nostra visione si estende anche alla ricerca, allo sviluppo e allinnovazione, con l'obiettivo di diffondere i risvltati e contribvire cosi
ol progresso del settore dellagricoltura e della societd nel svo complesso.



