
COLTIVAZIONE 
I nostri microgreens non solo nutrono il corpo in modo sano e salutare, 
ma contribuiscono anche al benessere dell’ambiente e della Comunità.
La nostra coltivazione aiuta a disintossicare l’organismo e a ridurre le 
infiammazioni al fegato, migliorando le difese immunitarie contro differenti 
malattie. Contribuisce anche a ridurre il colesterolo nel sangue e fornisce 
una ricca varietà di vitamine, minerali, carotenoidi, antiossidanti, proteine 
vegetali e sostanze bioattive. Inoltre, favorisce la digestione e stimola il 
metabolismo, garantendo un benessere completo. 
Ci impegniamo a offrire un ampio assortimento di ortaggi ed erbe 
aromatiche, che non solo arricchiscono la salute, ma aprono nuove 
possibilità per chi ama divertirsi e sperimentare in cucina. I nostri prodotti 
sono ricchi di colori, avvalorando esteticamente ogni piatto, e vantano una 
consistenza unica, carnosa e piacevole al palato.

AMBIENTE
Per noi, il rispetto dell’ambiente è al centro di ogni fase 
della produzione.  Stiamo progettando l’integrazione di 
soluzioni avanzate, come l’utilizzo di energie rinnovabili, 
per ridurre l’impatto ambientale. Il nostro sistema di 
coltivazione verrà alimentato da fonti energetiche pulite, 
riducendo l'uso di risorse non rinnovabili e contribuendo 
alla lotta contro il cambiamento climatico.
Ad oggi, utilizziamo una scaffalatura in acciaio inox con 
lampade LED, che, grazie agli studi illuminotecnici, ci 
permettono di ottimizzare il nostro impianto in termini 
di qualità e produttività. 
Attraverso un sistema di agricoltura verticale, i semi 
biologici germogliano e crescono in un ambiente 
purissimo, costantemente monitorato, con parametri 
bilanciati di temperatura, umidità e stratificazione 
dell’aria.�L’acqua utilizzata è filtrata e analizzata per 
rassicurare l’assoluta purezza rispetto a qualsiasi 
tipologia di contaminante. 
Tutti i nostri semi sono certificati biologici, tracciabili e 
il substrato che utilizziamo è inerte, compostabile e 
anch’esso certificato biologico, privo di metalli pesanti e 
patogeni. I botanici selezionati crescono forti e sani, 
senza l’utilizzo di pesticidi o sostanze chimiche dannose. 
Oggi è in atto una costante ricerca per la distillazione 
e l’imballaggio dei prodotti, che privilegi l’uso 
responsabile delle risorse e la riduzione dell’impatto 
ambientale. 
In ogni fase del nostro lavoro, promuoviamo la ricerca 
e l’innovazione rispetto a pratiche ecosostenibili, in 
stretta collaborazione con i nostri fornitori e clienti sui 
principi della Responsabilità Sociale d’Impresa (CSR) e 
lavorando costantemente per ridurre lo spreco 
attraverso una gestione efficiente delle risorse. 

COMUNICAZIONE
La trasparenza e una comunicazione aperta sono alla base della nostra 
filosofia. Riteniamo che ogni interazione, sia con i nostri clienti che con i 
nostri partners, debba essere basata sulla fiducia reciproca. Comunichiamo 
in modo chiaro, onesto e diretto, creando relazioni durature e autentiche 
con chiunque entri in contatto con la nostra azienda.

COMUNITA’
Ci impegneremo al benessere collettivo, contribuendo a iniziative locali e collaborando con Scuole, Università, Enti e organizzazioni varie, 
con l’obiettivo di creare un valore condiviso e supportare la Comunità in cui operiamo. 
Una parte degli utili conseguiti verrà annualmente utilizzata con lo scopo di migliorare la qualità lavorativa e il benessere dei dipendenti, 
oltre a sostenere progetti e realtà locali. 
La nostra visione si estende anche alla ricerca, allo sviluppo e all’innovazione, con l’obiettivo di diffondere i risultati e contribuire così 
al progresso del settore dell’agricoltura e della società nel suo complesso. 

FORMAZIONE
Crediamo fermamente che la formazione continua sia fondamentale per 
garantire l’eccellenza in ogni fase del nostro lavoro. Per questo, tutti i 
nostri dipendenti parteciperanno regolarmente a corsi di formazione 
specifici e di aggiornamento riguardo alla coltivazione sostenibile e alle 
tematiche ambientali. Ci impegneremo a sensibilizzare attivamente i nostri 
dipendenti e clienti riguardo alla transizione ecologica e alla lotta contro 
il cambiamento climatico, attraverso iniziative educative e coinvolgenti. 
In aggiunta, stiamo sviluppando eventi di show cooking per far conoscere 
da vicino la qualità dei nostri prodotti, mostrando come i microgreens 
possano essere trasformati in preparazioni gourmet, distillati, gin, liquori e 
molto altro. Vogliamo educare le persone non solo sui benefici dei nostri 
prodotti, ma anche sul processo che porta dalla terra alla tavola, offrendo 
esperienze che stimolano la consapevolezza e la creatività culinaria.

KNOW – HOW 
Siamo un team di esperti con un’esperienza nel settore agricolo, specializzati nella produzione di microgreens. La continua ricerca e 
innovazione ci permette di offrire prodotti di alta qualità, sempre orientati alla sostenibilità. Ogni fase della nostra coltivazione è guidata 
dal rispetto per la natura e dal desiderio di preservare la biodiversità. 
L’impegno verso pratiche agricole sostenibili e l’adozione di soluzioni all’avanguardia ci ha portato a diventare una Società Benefit. Questo 
cambiamento riflette la nostra visione di un futuro in cui il benessere della Comunità e dell’ambiente sono per noi priorità assolute. 
Crediamo fermamente che lo sviluppo del settore agricolo debba essere continuo e condiviso. Per questo, ci impegniamo a stimolare un 
reciproco scambio di conoscenze, esperienze, buone prassi e buone pratiche con la Comunità, contribuendo alla formazione di una nuova 
coscienza agroalimentare. Ogni nostra azione mira a ottimizzare la filiera produttiva e a garantire pratiche agricole sostenibili e 
responsabili.


